Kaiserschmarren

(o}me M:lcm

Zutatcn

Cinenkleinen Joghurtbecher griffiges Mehl (ca. 120 bis 130 g)
Finen [ ssloffel Zucker

[ inen [ ssloffel Vanillezucker

[ ine Prise Salz

[ ine Prise BackPulver

5 ganze [ier

[inen halben Joghurtbecher Wasser
(cher sparsam)

[ inen Schuss Rum

= ine Handvoll Rosinen und Birnen

(wer es nicht mag, kann beides weglasscn)

Butter fiir die Pfanne.

Zubcrcitung

Ane /utaten in eine SClﬁ[jssel geben, schnell miteinander \/errﬁhren, in die stark erhitzte
FPfanne gebcn, ein wenig warten, die Rosinen und geschnittcncn Birnenstiicke dazugeben.
Wieder ein wenig warten, bis die untere SCite leicht goldbraun wird.

|n vier Stiicke teilen, wenden und (Goldbraun werden lassen.

Wieder wenden, in der Pfanne zerruP)Ccn, vom [Jerd nehmen und zugcclcckt in der
Eigenhitze der Pfanne noch 1 bis 2 Minuten « gehen“ lassen.

HeiB, mit Staubzucker ijberstrcut, und mit Freiselbeeren oder APFelmus servieren.

(Sutes Gc]ingenl



